
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Orfoz • Güneyli, Saroz 1986 

 
Denizin, bağın ve bahçenin sunduklarına saygı duyarız; her lokmanın bir hikâyesi olsun isteriz. 
Mevsiminde, mümkünse yerel malzemelerle, toprağa zarar vermeden üretiriz. Sade ve dürüst tatları 
şarapla uyum içinde sunarız. Az atık, az müdahale, çok farkındalıkla ilerler; doğayı dinler, an’da kalırız. 
Bizim için sofra, paylaşmak ve birlikte anı biriktirmektir. 
 
We respect what the sea, vineyard, and garden offer, and believe every bite should tell a story. We cook with the 
seasons, using local ingredients whenever possible and caring for the land. Our honest, simple flavors are served in 
harmony with wine. With less waste and minimal intervention, we move mindfully, staying in the moment. For us, the 
table is about sharing and creating memories together. 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

TADIM MENÜSÜ • TASTING MENU 
 
 

Keçi peyniri 
Goat cheese 

 

Yöresel otlar 
Regional wild herbs 

 

Deniz salyangozu 
Local sea snails 

 

Füme yılan balığı 
Smoked eel 

 

Bottarga 
Bottarga 

 

Balık çorbası 
Grouper soup 

 

Karışık salata  
Seasonal salad  

 

Orkinos tartar 
Bluefin tuna tartare 

 

Parmesanlı istiridye 
Oyster with parmesan cheese 

 

Aslan balığı köfte, fava 
Lion fish, Bodrum broad bean fava 

 

Garalı sübye 
Bodrum style cuttlefish 

 

Anne tatlısı 
Mother’s dessert 

 

Meyveli yoğurt 
Yogurt with seasonal fruit 

 

Krem karamel 
Crème caramel 

 
 
 
 

Tadım menüsü kişi başı 4000 TL’dir, en az 2 kişilik hazırlanır ve 
alakart olarak sunulmaz. 
The tasting menu is 4,000 TL per person, prepared for a minimum of 
two guests, and is not available à la carte. 
 

Yerel Şarap Eşleşmesi (4 Kadeh) – Kişi başı 3000 TL dir. 
Local Wine Pairing (4 Glasses) – Per person 3000 TL. 
 

Tüm fiyatlar Türk Lirası (TL) cinsindendir ve KDV dahildir. 
All prices are in Turkish Lira (TL) and VAT is included. 

 
 
 

EKSTRALAR • EXTRAS 
 
 

ÇİĞ • RAW 
 

Deniz Kestanesi 
Sea Urchin 

800  (2 adet / pieces) 
 

Götügöz 
Mantis Shrimp 

800  (2 adet / pieces) 
 

Taş İstiridyesi 
Stone Oyster 

800  (2 adet / pieces) 
 
 

PİŞMİŞ • COOKED 
 

Deniz Tarağı 
Scallop 

800 (2 adet / pieces) 
 

Izgara Ahtapot 
Grilled Octopus 

1500 
 

Kalamar Tava 
Fried Calamari 

1250 
 

Bargilya Karidesi 
Bargilya Prawn 

1500 

 

Orkinos Fileto 
Bluefin Tuna Steak 

1250 
 

Mavi Yengeç 
Blue Crab 

1500 
 
 
 
 

 

Ürünler Bodrum Yarımadası’ndan günlük tedarik edilir, 
mevsime göre değişiklik gösterebilir. 

Products are sourced daily from the Bodrum Peninsula and may 
vary depending on the season. 

 

Lütfen alerjilerinizi servis ekibimize bildiriniz.  
Please inform our staff of any food allergies.. 

 

Menü güncelleme: 05.03.2026  
Menu updated: 05.03.2026 
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